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Hoﬂaolew:

Honig-Dressing: siiR-saures Dressing passend zu den meisten Salat-
arten. Besonders zu eher bitteren Salaten, wie z.B. Radiccio oder Chicoree
200 ml 2,50 €

400 ml 4,50 €

Balsamico-Dressing, dunkel: Kraftiges Dressing mit leichter Senf-
note. Besonders flr Salate mit kréftigem Eigengeschmack, wie z.B.
Feldsalat oder Ruccola

200 ml
400 ml

2,50 €
4,50 €

Raucher-Wiirz-Salz: Rauchige Wiirzmischung mit Thymian, Rosmarin
und gerducherten Zwiebeln. Besonders gut zum Trockenmarinieren von
Grillfleisch.

80 g 3,50 €

Quittengelee: siiR-herbe Verfiihrung fiir den Friihstiickstisch oder
um Torten einen auRergewdhnlichen Touch zu geben
100 g 2,80 €

Quitten in Rotwein: Quittenstiicke in unserem Easyline Rotwein
eingelegt. Eine leckere alternative zum Vanilleeis oder fiir in die Bowle
190 g Fullgewicht 100 g Abtropfgewicht 4,50 €

Hausbrot: frisch gebackenes Roggenmischbrot mit Natursauerteig
Nur auf Vorbestellung: mind. einen Tag vorher

500 g 3,—€
1kg 5—%

Grandjus: kraftige dunkle SoBe als Grundlage fiir SoRen

aller Art

200 ml 4,80 €
Kiirbiskern-Krokant: knusprige Verfiihrung als Topping

zum Eis, fir den Kuchen oder auch als Snack fiir zwischendurch

100 g 2,50 €

Semmelknddel: aus Brot und Brétchen frisch zubereitet und vakuum-
verschweiBt, kdnnen auch eingefroren werden
4 Stick
8 Stiick

4,50 €
8,50 €

Kartoffelkl6Be: aus rheinhessischen Kartoffeln frisch zubereitet und
vakuumverschweiBt, konnen auch eingefroren werden

ab dem 07. 11.
4 Stiick 6,50 €
8 Stiick 12,50 €

Maronen-Gnocchis: aus Kartoffeln und Maronen mit fruchtigen
Orangen und einem Hauch Zimt. Im Beutel verschweiBt um sie bequem in
einem Wasserbad zu erwarmen.

ab 28.11.

200g 7,50 €

Rotkraut: aus frischem Rotkohl zubereitet, verfeinert mit Rotwein und
feinsten Gewlirzen
ab dem 07.11.

300g 2,50 €

Offnungszeiten

Hofladen und Weinverkauf
Mo, Di, und Fr 9:00—11:30 Uhr und 16:00—18:00 Uhr
Sa 9:00—11:30 Uhr

Die Speisekarten ,Gutsschanke fir Zuhause” und
unsere Saisonkarten , Gutsschanke im Advent”
und , Advent zuhause” finden Sie ebenfalls
auf unserer Homepage .

Fiir die warmen und fertig zubereiteten Speisen
bitten wir um Bestellungen einen Tag vorher.

Auch die Artikel aus dem Hofladen kénnen Sie vorbestellen:

Per Telefon unter 06242 99914 oder
per Mail an info@gutsschaenke-holzmuehle.de
per Whatsapp an 0176 831 722 06

Bestellungen werden von uns bestatigt
und kénnen zu dem vereinbarten Termin
innerhalb unserer Abholzeiten abgeholt werden.

Abholzeiten fiir fertige und warme Gerichte:
Samstag 17:00 bis 20:00 Uhr
Sonntag 11:00 bis 14:00 Uhr
Montag 17:00 bis 20:00 Uhr
Dienstag 17:00 bis 20:00 Uhr

Bezahlung

Bar oder per Karte bei Abholung
Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

Gutsschanke Holzmiihle

Johannes, Christian und Gerhard Hahn
Schwerdstralle 20
67574 Osthofen

www.gutsschaenke-holzmuehle.de

info@gutsschaenke-holzmuehle.de



